LE GARDE MANGER

OO>ONS

SODAS

COCA/COCA ZERO (33CL)
PERRIER (33CL)

ICED TEA (25CL)

LIMONADE (25CL)

TONIC HIBISCUS (20CL)

GINGER BEER FEVER TREE (20CL)
TONIC FEVER TREE (20CL)

BOISSONS CHAUDES

ESPRESSO/ALLONGE
NOISETTE

DOUBLE ESPRESSO
CREME
CAPPUCCINO
THE/INFUSION

APERITIFS:

RICARD

PASTIS

PORTO ROUGE/BLANC
MARTINI ROUGE/BLANC
VERMOUTH DOLIN BLANC
LILLET ROUGE/BLANC
KYR PLAT/PETILLANT
KYRROYALE

4,50€

1,80€
2,50€
3,60€
3,50€

4€
3,60€

BIERE SANS ALCOOL &
CIDRE

6,50€
« CHOUFFE 0.0% (33CL)
« CIDRE CRU BRETON, VAL DE RANCE

(33CL)
BIERES:
o ALAPRESSION:-

o PELFORTH, BLONDE 4€/7€

o WEST COAST IPA, GALLIA 4€/8,5€
* MONACO 4,50€/7,50€
o BIERES CANNETTES:

o BRASSIN DES COPAINS : BLANCHE

/ DOUBLE IPA / STOUT 8€

MOCKTAILS SUR
DEMANDE g€
SIROP A LEAU MONIN  2¢

A

Le Gard

e Manger

- EPICERIE -



LE GARDE MANGER

SAUVIGNON, THOMAS FRISSANT, 2023 « LEBULLDOG, METHODE
e CHENIN, DOMAINE D’ ORFEUILLES, 2017 TRADITIONNELLE, JEAN PAUL MAHIEU
. CHARDONNAY, LES VIGNES D’ADELIE,

2022

« XVII SAINT-LUC, MOELLEUX, COTE DE
GASCOGNE, 2024

LA GOULEYANTE, BOURGUEIL, 2024, o CHATEAU L’ESCARELLE, COTEAUX
LAME DELISLE BOUCARD VAROIS EN PROVENCE, 2025

o LE BIBERON CHINONAIS, CHINON, 2024,
CHATEAU DE COULAINE

¢ LA GOURMANDE, COTES-DU-RHONE,
2023, LES VINS DE VIENNE

« LA DAME PINOTE, BOURGOGNE, 2022,
LA DAME PINOTE

o LEPTIT CANON, CANON-FRONSAC,
2022, LARIVEAU

VIN AU VERRE 7€
A LA BOUTEILLE 256

SPRITZ. %€

AV
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LE GARDE MANGER

COCK 'AILS

GIN TONIC

MULE

VODKA, GIN, RHUM

CUBA LIBRE
RHUM, COCA, CITRON

DAIQUIRI

RHUM BLANC, CITRON, SUCRE

MARGUERITA

TEQUILA, COINTREAU, CITRON, SUCRE

GIN FIZZ

GIN, CITRON, SUCRE, BLANC D’OEUF, EAU PETILLANTE

BLOODY MARY

VODKA, TOMATE, TABASCO, SEL DE CELERI

FRENCH 75

VIN PETILLANT, GIN, SUCRE, ANGUSTORA, CITRON

JUNGLE BIRD

RHUM DARK, RHUM AMBRE, CAMPARI, ANANAS,
SUCRE, CITRON

VIEUX CARRE

COGNAC - RYE WHISKY — VERMOUTH ROUGE —
BENEDICTINE - BITTERS

10€

10€

10€

10€

10€

10€

10€

10€

10€

12€

A

ESPRESSO MARTINI

VODKA, LIQUEUR DE CAFE, ESPRESSO, SUCRE

DRY MARTINI

GIN, DRY VERMOUTH

DIRTY MARTINI

VODKA, DRY VERMOUTH, SAUMUR D’OLIVE

PORNSTAR MARTINI

VODKA, LIQUEUR DE PASSION, PUREE PASSION,
CITRON, VANILLE, VIN PETILLANT

EL PRESIDENTE

COGNAC, RHUM AMBRE, COINTREAU, SUCRE,
CITRON, ORANGE BITTERS

NAKED & FAMOUS

MEZCAL, APEROL, CITRON, CHARTREUSE JAUNE

LAST WORD

GIN, CHARTREUSE VERTE, LIQUEUR MARASCHINO,
CITRON

PALOMA

TEQUILA, JUS PAMPLEMOUSSE, SUCRE, CITRON, EAU
PETILLANTE

OLD FASHIONNED

BOURBON, SUCRE, ANGUSTORA BITTERS

COCKTAIL SUR MESURE

DEMANDE AU BARMAN DE TE CREER UN COCKTAIL !

ey
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12€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

14€



LE GARDE MANGER

1TAPA

[VASSIETTE DE OUE

CHARCUTERIE - FROMAGE

BURRATA

PECHE, TOMATE, PIGNONS DE PIN, BASILIC

20€

15€

TARTINABLES

DE LA MER oo

RILLETTES DE SAUMON

« TERRINE DE HOMARD & FLEURE DE
SEL

« TERRINE DE LANGOUSTINE

« TERRINE DE SAINT-JACQUES AU
SANCERRE

« CREME D’ANCHOIADE

VEGETAL
« CAVIAR D’AUBERGINES (90GR)
« OLIVES VERTES CASSEES A L’AlL (37CL)

8,50€
8,50€
8,50€

8,50€
8€

7€
12€

AV

SARDINES A L'HUILE 7€
GASPACHO o
DE PETITS POIS A LAMENTHE

DE TA TERRE o

« RLLETTESDECANARD 16€
« TERRINE CAMPAGNARDE A LECHALOTE  11,50€
« TERRINE DE CAILLES AUX CEPES 14€
« TERRINE CAMPAGNARDE AU PIVENT 1.50€

DESPELETTE ’

« TERRINE DE SANGLIERAUXARELLES ~ 12,50€
« TERRINE DE FAISAN A 'ARMAGNAC 13€
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